Bon de commande et tarifs a partir du 1er janvier 2020 — Au cochon d'Avril 06.85.65.50.26 avrild@hotmail.fr

S TRALS CONDITIONNEMENT Prix € T1C au kg QUANTITE]
Abats, joue, langue, museau, cervelle A la piece ll,m
Andouille de couenne IEnvir‘on 250 gr lm
Araighée hviron 150 gr 14,m
ipolatas / godiveau aux herbes X 8 Unites environ 600 gr 13,00
ipolatas / godiveau nature X 8 unites environ 600 gr 12,50 €
orizo a cuire mi-fort 4 unites environ 600 gr 13,00 &
ote echine / grillade hviron 250 gr X 2 unites 11,00 €
Efe filet nviron 250 gr X 2 unites 11,00 €
otis, plat de cg‘res, travers, nature ou salé hviron 900 gr lm
scalope dans le jambon ou |"épaule hviron 200 g X 2 unites 13,00 €
arce aux herbes nviron 500 grou 1kg 12,00 €
let mighon nviron 800 gr 18,00 ©
Jambonneau avant ou arriere nature ou salé nviron 1,0 kg 9,00 €
alette nviron 2 kg m
leds AT unite 1,00 €
oitrine, lardons, nature ou sale ranche ou morceau 11,m
oti filet ou échine nviron 1 kg lm
Rouelle de jambon ou d'épaule nviron 1,2 kg 11,00 €
Saucisson a cuire hviron 450 gr ll,m
Saucisse epicée de porc (mergues) 8 unites environ 600 gr 13,00 €
Saucisse nature (type diot) E 4 unites environ 600 gr 12,00 €
Saute nviron 800 gr lm

S CULTS zanm%mm Prix € T1C au kg | QUANTITE |
oudin aux oignons (de octobre a mars) A la portion 12,00 €
aillette aux épinards sans abats Environ 230 gr 14,80 €
romage de Tefe aux cornichons ranche environ 200 gr 13,00 €
Jambon cuit / longe cuite A la coupe (DLC 4 jours) 22,00 €
Jambon cuit / longe cuite Sous vide (DLC 11 jours) 23,00 €
até de campagne nature / p(’:'n‘é de foie Tranche environ 150 gr 13,00 €
ate de campagne aux trompettes Tranche environ 150 gr 14,00 €

SATATEONS ZONDTTTORNERERT | Prie 2 T7C o g | QUARTETE]
Ia\orizo mi-fort [Environ 350 gr 25,50 €
Iéoppa, pancetta, noix de jambon, bacon A la coupe 2950 €
oifrine fumee A la coupe 14,90 €
Saucisse fumee A ['unite 14,00 €

rs . . )
Saucisson sec / saucisse seche nature

[Environ 350 or
CONDITIONNEMENT

CONSERVES Prix € T1C au kg | QUANTIIE |
Rillette, grillaton, paté campagne nature ou 500 €
cépes, fromage de téte, caillette '
Jambonneau / boudin .00 €
oudin 3,00 €
onfit 1150 €
Eagoﬁ‘r de porc aux chafaignes 12,00 €
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